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Vous êtes invités, 
à déguster et à découvrir 
millésimes et nouveautés... 
avec conseils et convivialité.

du
DU 9 au 24 Octo

bre



Un des terroirs de prédilection de la  
Syrah, mais pas seulement !
On vous prépare une belle dégusta-
tion de l’appellation Pic-Saint-Loup, 
l’une des plus connues du Languedoc, 
à l’ombre de la montagne du même nom.

Vendredi 9 Octobre

Loup y es-tu ?

La Petite Gallée

SAMEdi 10 Octobre

Venez à la rencontre de Patrice Thollet, vigneron des Côteaux
du Lyonnais et fervent défenseur de l’agriculture biodynamique.
Il vous fera découvrir et déguster ses belles cuvées.
L’occasion d’un beau moment de partage.



Vendredi 16 Octobre
Le chardonnay

Certainement le plus em-
blématique des cépages 
blancs.
Qu’il vienne de Bourgogne, 
Champagne, Auvergne 
ou d’ailleurs, l’occasion 
d’une belle dégustation et 
d’échanges autour de ce 
cépage.

?
SAMedi 17 Octobre

Whisky or not whisky?
Tout commence par une  
céréale. Que ce soit de l’orge, 
du maïs, du seigle, du riz …
Venez déguster et découvrir 
les différentes facettes des 
whiskies du monde.



D’humeur joueuse ? 
une dégustation à 
l’aveugle conviviale 
et ludique, avec des 
vins issus d’un même 
cépage sauf une 
cuvée. 

Saurez-vous la  
retrouver ?

Accords de fêtes
A l’approche des fêtes, on vous 
invite à redécouvrir des accords 
pour accompagner vos plats de 

fêtes.
Que vous soyez plutôt classique 

ou audacieux, laissez-vous  
surprendre !

SAMedi 24 Octobre Trouvez l’intrus

Vendredi 23 Octobre



Prenez une dose d’humour, ajoutez un zeste 
d’imagination, faites mûrir un «Grand» cépage ! 100 % 
syrah, un doux parfum de violette et d’arômes de fruits 
noirs se dégage. La bouche est onctueuse sur des notes 
de mûre et de myrtille. La trame tannique est élégante 
et soyeuse. 

 
Grenache et viognier pour cette cuvée sudiste. Un nez 
gourmand avec des notes florales et des arômes de fruits à 
chair blanche et exotiques. Un bel équilibre en bouche, entre 
gourmandise et fraîcheur. Un vin à partager entre amis à 
l’apéritif ou avec des rougets grillés à la provençale.

Le vin catalan typique, gorgé de soleil, nommé Cayrol en 
référence aux briques rouges catalanes traditionnelles, 
les Cayrols. Issu de vieilles vignes de carignan, il 
possède un nez intense sur le fruit, notes de mûre et de 
groseille. Les tanins sont soyeux. Une cuvée souple et 
ronde sur les fruits rouges.

Un vrai vin de partage et de convivialité que tout le 
monde adore, c’est la bouteille qui fait sourire quand 
on l’apporte chez des amis avec son étiquette décalée. 
L’attaque très soyeuse, suit toujours cette trame de fruits 
rouges et noirs soutenue par des arômes de framboises 
et de cerises noires. Pour accompagner un mignon de 
porc aux pruneaux.

9,10 € l’unité
-10 % par 6 bouteilles

10,00 € l’unité
5 achetées + 1 offerte

8,80 € l’unité
-10 % par 6 bouteilles

VDF « Sy-rah Family » 2025 Alain Jaume

coups

VDF Libre Cours 2023 Samuel Delafont

IGP Côtes Catalanes 2024 « Cayrol » Domaine Lafage

AOP Languedoc 2025 « Cochon volant » Château de Caraguilhes

de cœur

12,90 € l’unité
5 achetées + 1 offerte



2 026

DU 9 au 24 Octo
bre

Soirée dégustation whiskies
Jeudi 22 octobre, à partir de 19h30, nous accueillerons Lucie, 
ambassadrice des distilleries Arran et Lagg, situées sur l’île  
d’Arran en Ecosse.
Une dégustation de leurs whiskies avec les mets en accord.
Places limitées, réservation obligatoire. / Tarif 20 €.
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swww.caves-moliere.fr@
28-30, faubourg St Jean - 43 000 le Puy en Velay

tél : 04 71 09 30 72  - email : contact@caves-moliere.fr
19, avenue Georges Clémenceau 43200 Yssingeaux

tél : 04 71 65 71 45 - email : contact.yssingeaux@caves-moliere.fr

Côtes du Rhône Rouge « Parallèle 45 » 
Paul Jaboulet Aîné

9.50 €  5 bouteilles achetées + 1 offerte

Crémant d’Alsace « Bestheim »
11.40 € -10 % par 6 bouteilles

Madiran «Torus» / Pacherenc du Vic Bilh blanc sec «Torus»
10.20 € 5 bouteilles achetées + 1 offerte

IGP Pays d’Oc « Chardonnay » Domaine Hondrat
7.70 € -10 % par 6 bouteilles et bien d’autres 
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